Predkrmy 1 ENTRADAS

100 g Capresse (mozzarella, rajCata, olivovy olej, bazalka)
(mozzarella, tomate, aceite de oliva, albahaca)

2 ks Bruschetta al pomodoro (tousty, rajcatové ragl, bazalka, parmezan, Cesnek)
Bruschetta de tomates (pan tostado con tomates, aceite de oliva, albahaca y queso parmesano)

80 g Prosciutto, olivy, parmezan a toast
Jamon, aceitunas, queso parmesano y tostada

100 g Kukuii(né nachos gratinované syrem, sypané papriCkami jalapenos

s tomatovou salsou a zakysanou smetanou
Nachos gratinados con jalapenos y salsa de tomate y nata

Ceska klasika I ENTRADAS TRADICIONALES

1ks Chleba se sadlem, §kvarky a cibuli
Pan con chicharones y cebolla

2 ks Tradicni utopenec s cibuli
Salchichas de cerdo caseras marinadas, con cebolla

1 ks Nakladany hermelin plnény domacim ajvarem na malém salatku s ofechy
Queso tipo camembert marinado en aceite, servido con ensalada fresca

1 ks Pivni syr s maslem, cibuli, paprikou a chlebem
Queso cervecero marinado en aceite, pequena ensalada y pan

1 ks Talian (teleci maso) s kienem a hoiici
Salchicha de ternera con mostaza y rabano picante

1 ks Opecena domaci klobasa s kienem a hoicici
Salchicha casera asada con rabano picante y mostaza
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TESTOVINY 1 P4ST4

200 g (spaghetti, penne)

Bollognesse (masové ragl, rajata, parmezan)
(ragu, tomates, queso parmesano)

Carbonare (pancetta, vejce, smetana, parmezan)
(pancetta, huevo, crema, queso parmesano)

Pesto (pesto, parmezan,smetana)
(pesto, queso parmesano)

Pollo (kufeci maso, Zampiony, smetana, parmezan)
(carne de pollo, champinones, crema, queso parmesano)

Aglio - olio Peperonchino (Cesnek, chilli, bazalka, parmezan)
(ajo, guindilla, albahaca, queso parmesano)

Salmone (losos, limetkova omacka, kapary,)
(salmon, zumo de lima, campari, queso parmesano)

Di Parma (parmska sunka, smetana, parmezan)
(jamon de Parma, nata, queso parmezano)

Melanzane (lilek, cuketa, Cesnek, olivy, tomaty, parmezan)
(berenjena, zukini, ajo, aceitunas, tomates, queso parmezano)

SENDVICE 1 SANDWICHES

150 g JazzBurger (velky domaci hovézi cheeseburger, hranolky a salat)
(Hamburguesa casera grande con patatas fritas y ensalada)

100 g Velka pSeniCna tortila

pInéna grilovanou hovézi svickovou, syrem, rajcaty, olivami,

Cerstvim salitem a zakysanou smetanou

Gran tortilla de trigo rellena de bistec, queso, tomates, aceitunas, ensalada fresca y nata

100 g Kureci club sandwich
plnény grilovanym kuratkem, slaninou, rajCetem a ledovym salatem

Sandwich de pollo con baicon, tomate y lechuga

STAVNATE STEAKY I CHULETAS JUGOSAS

220 g St avnaty rib-eye steak z Uruguaye (Aberdeen Angus, vysoky rosténec)
Rib eye chuleta uruguaya jugosa (Aberdeen Angus)

200 g Kiehky steak z pravé spanéclské sviCckové
Lomo de ternera espanola (suave)

220 g Libovy rump steak z Australie (Black Angus)
Lomo vacuno australiano (Black Angus)

200 g Tatarsky biftek, 4 ks topinek
Bistec ,, Tartar “(carne cruda de lomo vacuno), huevo crudo, especies y salsas con pan tostado

(omacka peprova, hot chilli, barbecue, demiglas, nebo bylinkové maslo)
(salsa de pimienta, salsa de guindillas, barbacoa, demiglas y mantequilla de hierbas)
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VEPROVE MASO 1 CARNE DE CERDO

250 g Grilovana vepiova krkovicka s barbecue omackou,
platkem restované irské slaniny, cibulkou a volskym okem

198,'

Chuleta de cerdo a la plancha con salsa barbacoa, loncha de baicon irlandese frita con huevo y cebolla

250 g Steak z krkoviCky s palivou omackou jalapenos
Chuleta de cerdo con salsa picante de jalapenos

KURECI MASO I POLLO

200 g Kureci soté (Zampiony, cibule, niva, smetana)
Pollo adobado con champinones, cebolla, queso azul y nata

200 g Kufeci steak s bazalkovym pestem
Chuleta de pollo con con salsa pesto

200 g Kufeci steak na bylinkovém masle a provensalském koreni
Chuleta de pollo asada en mantequilla de hierbas con especie ,, Provensal **

RYBY I PESCADO

230 g PeCeny pstruh s grilovanou zeleninou prelity bylinkovym maslem
Trucha asada con verdura a la plancha con salsa de mantequilla de hierbas

200 g Grilovany filet z norského lososa podavany na salatu z Cerstvé zeleniny
Filete de salmon noriego a la plancha con ensalada fresca

CESKE SPECIALITY I COCINA TRADICIONAL

120 g Plzensky gulasek, houskovy knedlik
Goulash de Pilsner con ,,Knedlik* (pan caliente)

230 g Konfitované stehno z kachny, Cervené zeli, houskovy knedlik
Musclo de pato asado pinchado de baicon, repollo rojo cocido, ,, Knedlik“(pan caliente)

150 g Vepiova pecCené, houskovy a bramborovy knedlik, Cervené zeli
Filete de cerdo asado con dos especies de ,,Knedliky “(pan caliente)

450 g Reznikovo grilované vepiové koleno, kien, hoicice
Rodilla de cerdo asada con rabano picante y mostaza

150 g Domaci uzené vepiové, houskovy a bramborovy knedlik, zeli
Carne de cerdo casera ahumada, ,, Knedlik* (pan caliente), repollo

150 g Smaieny vepiovy fizek se sezamem, bramborem a kyselou okurkou
Filete de cerdo empanado con sesamo acompanado de patatas y pepino agridulce

150 g Smazeny kureci fizek v kukufi¢nych lupincich, bramborem a kyselou okurkou
Filete de pollo empanado en tortillitas de maiz acompanado de patatas y pepino agridulce

100 g Smazeny hermelin, brusinky a tatarska omacka
Queso brie empanado con salsa de arandanos rojos y salsa tartara
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100 g Smaieny eidam s tatarskou omackou 130,~
Queso de bola empanado con salsa tartara

300 g S taroméstska basta 298,-
moravské uzené, vepiova peCené, grilovana klobasa, houskové a bramborové knedliky,
bramboracky, zeli

300g El Plato de La Ciudad Vieja
(filete de cerdo asado, filete de cerdo estilo moraviense ahumado, salchicha, varias especies
de ,,Knedliky* (pan caliente), repollo, mostaza y rabano picante)

450 g StaroCesky talii (pro dvé osoby) 590,-
vepiova peCené, moravské uzené, peCena kachna 1/2, grilovana klobasa, bilé a Cervené zeli,
bramboracky, bramborovy a houskovy knedlik

450¢g Plato tradicional
(medio pato asado, filete de cerdo asado, filete de cerdo estilo moraviense ahumado, salchicha, varias
especies de ,, Knedliky *“ (pan caliente), repollo, mostaza y rabano picante)

SALATY 1 ENSALADAS

200 g Sopsky 130,-
Ensalada Balcanica (pepino, tomate, queso fresco salado, aceite de oliva)

200 g Salat s parmskou Sunkou, olivami a rukolou 179,-
Ensalada con jamon de Parma, naranja y rucola

150 g Caesar salat 210,-
kiehky salat s domacim caesar dresingem, krutony, strouhanym parmezanem a kufecim masem

CESAR (Lechuga, tomate, cebolla, baicon y pechuga de pollo a la plancha y pan tostado)

100 g Lehky téstovinovy salat s Cerstvym grilovanym lososem 220,-
(Ensalada de pasta ligera con salmon a la plancha)

DEZERTY 1 POSTRES

1ks Domaci jableCny zavin se SlehaCkou 85,-

Pastel de manzana (Strudel)

1ks PalacCinka s ovocem a zmrzlinou 139,
Creps con fruta y helado
Vanilkova zmrzlina s mandlemi a cokoladovymi hoblinkami 85,-

Helado de vanilla con almendras y chocolate

PRILOHY I ACOMPANAMIENTO

Houskovy knedlik I Pan caliente 40,-
Bramborovy knedlik I Pan caliente de patatas 40,-
Bramboracky I Tortita de patatas 45,
Varfeny brambor I Patata cocida 40,-
Stouchané brambory s bylinkami I Patatas cocidas machacadas con hierba 45,-
Hranolky I Patatas fritas 45
Restované fazolky se slaninou I Judias con baicon a la plancha 45,-
Denni nabidka Cerstveé zeleniny I Verdura fresca del dia 45,-
PeCena zelenina (domaci ratatuj) I Verdura asada estilo ,, Ratatouille 59,-
Kosik peciva I Taza de pan 35,

EL servicio no esta icluido en el precio I Racion de ninos es 75% de precio de racion regular



-----

jak doklada darovaci listina Ceského kniZete Borivoje II. z roku 1101. O jeho osudech
hovori i dalsi listiny z roku 1290 a 1298, potvrzujici vyznam mista zvaného dodnes Ungelt,
od nepaméti strediska mezinarodniho obchodu. Po cela staleti muselo veskeré zbozi, do
Prahy prichazejici a z Prahy odchazejici, projit arealem Ungeltu, kde pak obchodnici platili
poplatek zvany UNG ELT. Zde se rovnéz uzaviraly ve§keré obchodni smlouvy. Postupem Casu
a vyvojem mezinarodnich udalostnich vztahi vyznam ungeltu upadal. Za vlady komunistU
byl napriklad v téchto unikatnich prostorach sklad. Koncem 90. let minulého stoleti prosly
tyto prostory naroCnou rekonstrukci a soucCasni provozovatelé zde vlastnim nakladem
zridili plzerfiskou restauraci a hlavné jazz-bluesovy klub Ungelt. Prispéli tak k celkové
obnové architektonického skvostu, arealu Ungelt. Vitame Vas a dobre se bavte!

Jazz & Blues Club Ungelt is situated within the limits of a house of almost thousand years old
history as being proven by a deed of gift issued by the Czech Prince Borivoj Il in the year of 1101.
About further destiny speak other documents dated 1290 and 1298, confirming the significance of
this location known as Ungelt to this day, from time immemorial a center of inter national trade.
Throughout centuries all goods imported from

abroad or all goods set for export had to pass though this ar ea of Ungelt where tradesmen paid
the duty called Ungelt. Here, all the commercial contracts had to be concluded. As time went on
and inter national trade developed, the significance of Ungelt had declined; during the communist
times e.g. this unique place had become an ordinary deposit. By the end of the nineties of the last
century , the place had undergone an ambitious reconstruction, present day owners established
her e pilsner restaurant and Jazz & Blues Club, in particular and contributed thus to the full r
enovation of this architectural

Jazz Blues Ungelt se encuentra en un edificio mas de mil anos de edad. Como prueba existe un acta de
donacion del rey Borivoj Il de ano 1101. Tambien hay otros documentos de 1290 y 1298 que hablan de su
destino y sobre la importancia del sitio ya entonces llamado Ungeld como el centro del comercio
internacional. Durante siglos todas las mercancias que entraraban o salian de Praga tenian que pasar por
Ungelt donde todos los comerciantes estaban obligados a pagar un impuesto llamado ,,UNG ELT*.
Tambien alli se hacian todos los contratos. Con el paso del tiempo con el desarollo de las relaciones
internacionales se bajaba la importancia de UNGELT . Por ejemplo durante el comunismo servia UNGELT
como un almacen. En los finales de los anos 90 del siglo pasado hicieron los propietarios presentes una
gran reforma y convertieron el sitio en un restaurante y un Jazz — Bluess club UNGELT. Bienvenidos y que
disfruteis el ambiente!!



